
 

 
 

SILVESTER 2025 
 

SMASHED BURRATA 
Gequetschte Premium Mozzarella | Olivenöl 

Belgische Sprossen | Meersalz | Peperonata 

Balsamico X.O. | Pata Negra Schinken 
 

HÂI CHÂU SEAFOOD SPECIAL 
-NUR IM GROSSEN MENÜ- 

Garnele | Jakobsmuschel | Oktopus | Feines Gemüse 

Morning Glory | Spicy Curry | Ingwer | Mayonnaise 
 

GRESSINGHAM ENTENBRUST 
-ZUR AUSWAHL- 

 SÜSS GLASIERTES LACHSFILET 
-BEILAGEN- 

Port | Süßkartoffel | Zwetschge | Buchenpilze 
Getrüffeltes Kartoffelpüree | Rahmspitzkohl 

 

KIRSCHKÜCHLEIN & PASTICCERA 
Quark | Schwarzkirschen | Zimt  

Handgeschlagene Vanillecreme 

 
Kleines Menü | 3 Gang | 52.50 
Großes Menü | 4 Gang | 72.50 



 

 
 

WEIHNACHTEN 2025 
25 & 26 Dezember 

Donnerstag Mittag & Freitag Abend 

 
       VORSPEISEN | KLEIN & FEIN 

 

BEEF BOULLION | 10.50 
Tafelspitzbrühe | Sherry | Ravioli & Gemüse 

 

 

KÜGLEIN | VEGETARISCH | 10.50 
80gr. Mini-Mozzarella Kugeln  
Balsamico | Rucola | Tomate 

 

 

ZIEGE & BEETE | VEGETARISCH | 10.50 
60gr. geflammter Ziegenkäse | Honig 

Trüffeldressing | Rote Beete | Balsamico 
 

 

VITELLO TONNATO | 10.50 
60gr. rosa Kalbsrücken | dünn aufgeschnitten  

Cremige Tonnato Sauce | Kresse  
 

 

MAKRELEN PÂTE | 10.50 
60gr. Schottisches Makrelenfilet | Rauchig     

Crème Frâiche | Gurken & Kresse | Röstbrot 
 

GAMBAS CROUSTILLANTES | 10.50 
3 Garnelen | Kadayif-Knusper | Tomate | Cocktail   

 

 

              
 



 

                       
 
 

                                            
                            HAUPTSPEISEN 

 

TRÜFFELPASTA | VEGETARISCH | 26.50 
Frische Fettuccine | Trüffelrahm Sauce 

gebratene Feinschmecker Pilze | Parmesan  
+3 KNUSPER GAMBERONI | +9.50 

 

REHBRATEN | AUS DER KEULE | 32.50 
200gr. Feinstes Reh | viel Sauce | Apfelkompott 

hausgemachter Rotkohl & Kartoffelklöße 
 

WEIHNACHTSGANS | BRUST ODER KEULE | 36.50 
280gr. Gänsebraten | sanft gegart | viel Sauce 

hausgemachter Rotkohl & Kartoffelklöße 

 

 

FESTTAGS STEAK | 36.50 
250gr. Premium Roastbeef | Sauce Béarnaise 

Speckbohnen & Kartoffelgratin 
+3 KNUSPER GAMBERONI | +9.50  

 

GEBACKENES SALTIMBOCCA | 29.50 
200gr. knusprige Truthahnbrust | Käse & Schinken  
Sauce Béarnaise | Speckbohnen & Kartoffelgratin 

 

SEEZUNGE | MÜLLERIN | 46.50 
280gr. Auf der Gräte | am Tisch filetiert 

Flusskrebsbutter | Drillinge & Gurkensalat 

 

 
 



 

 
 

                 

WEIHNACHTEN 2025 
 
                              DESSERT | KLEIN & FEIN 

 

BELGISCHES TIRAMISU | 9.50 
Spekulatius | Biskuit 

Mascarpone | Frische Beeren 

 

 

CARAMELLO DELIZIOSO | 9.50 
Salzkaramell Eis | glasierte Erdnüsse 

Warme Schokosauce | Frische Beeren 
 

BAILEYS AFFOGATO | 9.50 
Vanille Eis | Mandeln | Baileys | Espresso  

 

ENGLISCHER BLUE STILTON | 9.50 
60gr. feinster Blauschimmelkäse | der Beste  

Chutney | Sellerie | Walnuss 
 

TAYLOR’S | FINE PORT | 9.50 
1 Glas 0.1 Portwein & 2 Gourmet Macarons 

Sauerkirsche | Tonkabohne 
 
 

 

 



 

 
 

WEIHNACHTEN 2025 
 

Für Zuhause | Zum Abholen 
Sonntag Abend 21.12 & Dienstag Mittag 23.12 

 

FESTTAGS HIRSCHRAGOUT 
Feinstes Hirschfleisch von Josef Maier 

aus Bad Wörishofen in Bayern 
 

Hausgemacht im Ikarus nach eigenem Rezept- 

Schonend & langsam eingekocht-  

Ausschließlich aus Saftigen Edelstücken- 

Mit Wurzelgemüse & Erlesenen Gewürzen- 

OHNE Bindemittel & OHNE Konservierungsstoffe- 

Kräftige Sauce mit Bayrischem Dunkel- 

Sauber vakuumiert in Hitzebeständigen Beuteln- 

Komplett tafelfertig mit Ordentlichen Fleischstücken- 
 

Hirschragout | 1 Kilogramm | 38.50  
Hausgemachtes Rotkohl | 1 Kilogramm | 14.50 

 

Nur auf Vorbestellung 
Anmeldeschluss am Sonntag den 14.12. 



 

Vegetarisch.   Bei Allergien oder Unverträglichkeiten wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal. Wir geben Ihnen gerne Auskunft über enthaltene Allergene. 

 

Zahlungsmöglichkeiten: Barzahlung, Visa, MasterCard, EC-Karte sowie Apple Pay. 
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VORSPEISEN  


 

KÜGELCHEN  
„Eine Kleinigkeit“ Mini-Mozzarella mit Pistazienpesto, 
Zitronenöl & marinierten historischen Tomaten 

9.50 

 

GARTENSALAT  
Grüne Blattsalate mit Balsamico Dressing, Gurke, 
Tomate, Granatapfel & Croûtons 

9.50 

 

LACHS BOUCHETTE 
„Ein Häppchen“ geflammtes Premium Lachstatar 
mit Avocado, Dijon-Senf, Creme Frâiche & Orange 

10.50

 

BEEF CARPACCIO 
80gr. aromatisch gebeiztes Prime Beef Filet mit 
marinierter Balsamico-Rauke & Parmesan 

15.50

 

VITELLO TONNATO 
8ogr. Rosa Rücken vom Premium Kalb  
auf feiner Tonnato-Sauce mit Rettich & Relish 

16.50

  

DIE IKARUS-GARNELENPFANNE 
5 aufgeschnittene Garnelen aus der Pfanne mit 
Safranbutter, Kirschtomaten, Zitronen, mediterranen 
Kräutern & Knoblauch-Mandel-Mayonnaise 

16.50 

 

DIE 5 | ZUM TEILEN  34.50
I.     KÜGELCHEN  
III.   BEEF CARPACCIO 
V.    DIE IKARUS-
GARNELENPFANNE 

II.     LACHS BOUCHETTE 
IV.    VITELLO TONNATO 
 

 

PASTA 

 

SPAGHETTI AUS DEM PARMESANLAIB  
Chittara-Spaghetti in würziger Aglio & Olio Sauce 
mit Tomaten, Schalotten, Oliven & Mozzarella  

16.50

PENNE all‘ ARRABBIATA  
Penne in feinfruchtiger Chili-Passata-Sauce mit 
Parmesan, Mozzarella & Kirschtomaten 

16.50 

 

FETTUCCINE all’ CREMA DI FUNGHI  
Bandnudeln in cremiger Champignon-Rahmsauce 
mit gebratenen Waldpilzen & Parmesan 

16.50

 

DIE IKARUS LACHS PASTA 
Bandnudeln in aromatisch cremiger 
Lachs-Wermuth-Rahmsauce & Parmesan 

18.50

 

EXTRAS NACH WAHL 

(nur in Verbindung mit unseren Pasta-Speisen) 

MIT 120 gr. KNUSPER HENDL 
MIT 120 gr. BEEF  
MIT 120 gr. GARNELEN  
MIT 100 gr. LACHSFILET 

+ 8.50 
+ 8.50 
+ 8.50 
+ 8.50 



HAUPTSPEISEN 


 

Linsen-Süßkartoffel-Curry  
200gr. Veganes Curry, fruchtig & aromatisch  
mit Kokoscreme, Mandeln & Minze

19.50

 

PREMIUM LACHSFILET 
200gr. schonend gedämpftes Lachsfilet 
mit Schmortomaten & Safran-Zitronenbutter 

22.50 

 

GAMBERONI alla PLANCHA 
7 Salzwasser-Riesengarnelen vom Grill mit Olivenöl,  
Zitrone & Knoblauch-Mandel-Mayonnaise 

27.50

 

BEEFSTEAK | CAFÉ de PARIS 
300gr. Prime Beef Rumpsteak vom Grill mit 
Schmorzwiebeln & Café de Paris Butter-Sauce 

27.50 

 

WIENER BACKHENDL |220gr. 2 Stk. 
ALS KLEINES HENDL   |120gr. 1 Stk. 
In Butterschmalz gebackenes Freiland 
Hähnchenbrustfilet mit Zitrone & Honig-Senf 
MIT PREISELBEEREN 
MIT CHAMPIGNON-RAHMSAUCE 

19.50 
14.50 

 
 

+ 2.50 
+ 3.50 

 

BEILAGEN NACH WAHL



(nur in Verbindung mit unseren Pasta- & Hauptspeisen) 

I.     KLEINER GARTENSALAT 
II.    MEDITERRANER SPINAT 
III.   CREMIGES-KNOBLAUCH-KARTOFFELPÜRREE 
IV.   PREMIUM POMMES 
V.    GEBRATENE WALDPILZE

+ 6.50 
+ 6.50 
+ 6.50 
+ 6.50 
+ 6.50 


DESSERT 

GELATO DELIZIOSO 
Vanille & Mascarponecreme Eis  
mit gerösteten Erdnüssen, Karamell  
& warmer Callebaut-Schokoladen-Sauce 

10.50 TIRAMISÙ 
Geschichtetes Löffelbiskuit mit 
Mascarponecreme, Espresso,  
Kakao & Amarena Kirschen 

10.50 SORBETTO & GELATO | Nach Wahl 
Limone | Cassis | Mango | 
Mascarpone |Tahiti-Vanille 
mit Fruchtsauce & Topping 

KUGELN 
1 |  5.00 
2 |  8.50 
3 |10.50 

 

       

 KLASSIKER 
 

 

 GETRÄNKE 



 

Weitere Weine bieten wir Ihnen  

gerne auf unserer Weinkarte an! 
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APERETIF                        0.1l Glas | 0.75l Flasche


„Spumante Bianco“  I  Valdobbiadene  7.50 | 35.00 
 

Martini  I  Bianco & Rosso 5 cl | 5.50  
  

Aperol Spritz 0.25l | 8.50 
 

Hugo Classico mit Minze  
Mit…%  I Ohne…% 

0.25l | 8.50 

 

Lillet Wild Berry 
Mit Beeren & Minze 

0.25l | 8.50 

 

Campari 
Soda I Tonic I Orange I Maracuja 

0.25l | 8.50 

 

Bellini | CON GHIACCO – AUF EIS! 
Frischer weißer Pfirsich &  
Chardonnay-Secco 

0.25l | 8.50 

 

Cranberry Spritz 
Cointreau I Secco I Cranberry Saft I 
Rosmarin I frische Orange 

0.25l | 8.50 

 

Bombay Gin 5cl & Premium Tonic 0.25l | 9.50 
  




KAFFEE & TEE 
  

Espresso I Espresso Doppio   2.50 | 4.00 
Kaffee Crema   3.50 
Cappuccino I Latte Macchiato   4.50 
Assam | Earl Grey | Pfefferminze | Kamille   3.50 

BIERE 


Veltins Pils  I  Landbier Fränkisch Dunkel 0.3l | 3.50 
  

Radler  I  Alster  I  Pils & Cola 0.3l | 3.50 
  

Fränkisch Dunkel & Cola 0.3l | 3.50 
  

Veltins Pils 0,0%  I  Radler 0,0% 0.33l | 4.00 
  

Maisel‘s Weissbier Original  I  Alkoholfrei  0.5l | 6.00 
  

Birra Moretti  0.33l | 4.50 
 

 

OFFENE WEINE                                      0.1l | 0.2l | 0.5l 
 

Weiss  
 

Pinot Grigio I Anselmi I Venezien 5.00 I 8.50 I 20.50 
Chardonnay I Anselmi I Venezien 5.00 I 8.50 I 20.50 
  

Rosé  
 

Rosa I Anselmi I Venezien 5.00 I 8.50 I 20.50 
 

Rot  
 

Montepulciano I Ca del Moro I Apulien 5.00 I 8.50 I 20.50 

WASSER                      0.25l Flasche | 0.75l Flasche


Acqua Morelli | Fonti Bauda Quelle | Italien
Naturale 3.00 | 7.50
Frizzante 3.00 | 7.50

 

FRISCH & SPRITZIG OHNE % 


Coca-Cola  
Original | Cola Light   0.2l I 2.50 
 

Fritz Limo  
Orange | Zitrone | Misch Masch          0.33l I  4.00 
 

Fritz Schorlen | BIOLOGISCHER ANBAU  
Apfel Naturtrüb | Rhabarber Naturtrüb  0.33l I 4.00 
 

Fritz Anjola | BIOLOGISCHER ANBAU  
Ananas-Limetten-Schorle 0.33l I 4.00 
 

Schweppes  
Bitter Lemon | Ginger Ale               0.2l I 3.50 
 

 
 

DIGESTIVE
 

Grappa | Diverse Sorten 4cl I ab 4.50
Obstbrand | Diverse Sorten 4cl I ab 4.50
Fernet Branca 4cl I 4.50
Bailey's | Amaretto | Limoncello | Sambuca 4cl | 4.50
Ramazzotti | Averna 4cl | 4.50
Chivas Regal | Cognac V.S. | Carlos Brandy 4cl | 7.50

 GETRÄNKE 
 


